
LUNCH	MENU ランチメニュー

１０月

Assorted Appetizers

サーモンプリンと八角風味の長ネギ添え、アンチョビソース
Salmon pudding, anise-flavored leeks, anchovy sauce

&
鴨肉とキノコのロールパイ　ジャガイモのクリームソース

Duck meat and mushroom roll pie with potato cream sauce

Pasta & Risotto

そば粉ビゴリ（太い自家製スパゲッティ）ヴェネチア風
アンチョビと玉ねぎの白ワインソース　

Homemade thick buckwheat spaghetti, anchovy, onion and white wine sauce

-
ペペロンチーノスパゲッティ　チーズフォンデュのせ

Spaghetti peperoncino with cheese fondue sauce

-
カボチャとゴルゴンゾーラチーズのリゾット

Pumpkin and gorgonzola cheese risotto

-
栗粉を練り込んだ自家製フェットチーネ　馬肉とマッシュルームラグーソース

Chestnut flour homemade fettuccine, horsemeat and mushrooms ragout

-
自家製タリオリーニ　カニとトマトのクリームソース (+300円)

Homemade fresh tagliolini, crab, tomato and cream sauce

Fish & Meat Dishes

スミイカのイカ墨煮込み　フレッシュ白ポレンタ添え
Cuttlefish cooked in squid ink served with fresh white polenta

or
豚肩ロースの牛乳煮込み　マッシュポテトと季節野菜と共に

Pork stew in milk, mashed potato and seasonal vegetables

🍅   ベジタリアン料理ご用意できます！VEGETARIAN DISHESARE AVAILABLE!   🍅

メニューは予告なしに変更になる可能性がありますのでご了承下さい。

＊ アレルギー又は苦手な食材がある方はお伝え下さい！

前菜は２品盛り

パスタ又はリゾット

メイン


