
ANTIPASTI ・ 前菜 

伝統的なヴェネツィア料理に、現代の感性を。厳選された旬の⾷材と共にお楽しみください。 

1. ステファノの前菜盛り合わせ 6 品   6 assorted cicchetti plate     4,400 

2. イワシとポレンタチップのフリット Fried sardines      1,600 

3. イワシのマリネ ヴェネツィア⾵ Venetian "Sarde in saor"     1,800 
 

4. ⾃家製スモークカジキマグロ   Smoked swordfish carpaccio   2,800 
パプリカのマリネ添えて  with marinated roasted bell peppers  

5. ブラータチーズとアスパラガス Burrata with green asparagus   2,800 
⾃家製バジルペーストソース  homemade basil pesto sauce 

6. イカと⽩インゲン⾖のサラダ  Calamari and white beans salad   2,600 
アンチョビとバルサミコ酢⾵味  anchovy and balsamic vinegar dressing     

7. 鮮⿂の炙りタルタル カルリーナ Fish of the day seared tartare carlina  2,600 

8. ★ ⾃家製⽣ハム「カポコッロ」 House-cured Capocollo raw ham   2,800  
 メロン添え、ヴィンコットアクセント  with melon and vincotto 

9. ★ ⾃家製ブレザオラ「⽜⽣ハム」  House-cured Bresaola    2,800  
ルッコラとグラナチースサラダ添え  rucola and grana cheese salad    

10. 季節の⽇替わり前菜    Seasonal appetizer      2,600 ~ 

 

RISOTTO ・ リゾット 

イタリア産「カルナローリ⽶」使⽤ ・ We use Italian "Carnaroli" rice. 

1. ★ ヴェネチア伝統的なイカ墨のリゾット  Black ink risotto    2,900 

2. レモンのリゾット    Lemon risotto     2,900 

3. ⾃家製ソーセージとルッコラのリゾット Sausage & rucola risotto   2,900 

4. イタリアンチーズのリゾット    Italian cheese risotto    2,900 

5. 季節のリゾット      Seasonal risotto     2,900 ~ 

★＝ステファノのおすすめ料理・Stefanoʼs signature dishes 
____________________________________________________________________________________________________________________ 
お一人様につき 2品以上のご注文・サービス料 10%・席料 700円。お飲み物はリストよりミネラルウォーターのご注文をお願いいたします。 
Minimum order: two (2) items per person — 10% service charge — ¥700 cover charge — We kindly ask you to select mineral water from our beverage menu. 



PASTA ・パスタ 

⾃家製パスタへのこだわり ・ All of our fresh pasta is proudly homemade. 

1. ★		伝統的なそば粉のビーゴリ   Traditional buckwheat "bigoli in salsa" 2,800 
アンチョビと⽟ねぎの⽩ワインソース anchovy and onion sauce 

2. スパゲッティ・イカ墨     Black ink Spaghetti     2,800 

3. リングイネ・オマール海⽼   Lobster Linguine     3,800 
 (プチトマトのクリームソース)    (cherry tomato and cream sauce) 

4. 冷製カッペリーニ 海⽼とズッキーニ  Cold capellini with prawns & zucchini 2,800 

5. タリオリーニ・カラスミとルッコラ  Tagliolini bottarga and rucola   2,800 
(アンチョビ・プチトマト)    (anchovy and cherry tomato) 

6. ニョッキ・フレッシュトマトとバジリコ  Potato gnocchi, fresh tomato & basil 2,450 

7. リングイネ⾃家製バジルペースト  Linguine with homemade basil pesto 2,800 

8. ガルガーティ・ソーセージとパプリカ Gargati, sausage & bell peppers  2,800 

9. 季節のパスタ     Seasonal pasta of the day    2,800 ~ 

 

 

SECONDI ・ メイン 

1. カジキマグロと野菜のグリル   Grilled Swordfish and vegetables  3,300 

2. 鮮⿂のソテーカルリーナソース   Fish of the day sautéed, Carlina sauce  3,300 

3. ⿂介とズッキーニのフリットミスト  Fried seafood and zucchini   3,100 

4. 本⽇の鮮⿂料理      The fish dish of the day    3,100~ 

 

5. ★		和⽜レバーと⽟ねぎのソテー  Japanese beef liver & onions  3,300 

6. イタリア産仔⽜カツレツ（⾻付き）  Italian veal “Costoletta” Milanese   3,300 

7. ⾃家製ソーセージと野菜のグリル    Grilled  homemade sausage   2,600 

8. 低温調理鶏胸肉のレモンとバターソテー  Chicken breast, lemon butter sauce  2,900 

9. うさぎのロースト⽩ワインソース  Roasted rabbit, white wine sauce  3,950 

★＝ステファノのおすすめ料理・Stefanoʼs signature dishes 
____________________________________________________________________________________________________________________ 
お一人様につき 2品以上のご注文・サービス料 10%・席料 700円。お飲み物はリストよりミネラルウォーターのご注文をお願いいたします。 
Minimum order: two (2) items per person — 10% service charge — ¥700 cover charge — We kindly ask you to select mineral water from our beverage menu. 



DOLCI ・ デザート 
★ ステファノのフレッシュティラミス  Tiramisu Express    1,400 

★ エスプレッソのザバイオーネ ｱｯﾌｫｶﾞｰﾄ  Espresso zabaione “affogato” with gelato 1,400 

伝統的なマルサラ酒のザバイオーネ   Classic marsala wine zabaione  1,300 

本⽇の果物とハチミツのミルフィーユ   Todayʼs Fruit and honey mille-feuille 1,400 

本⽇のセミフレッド     Todayʼs Semifreddo     1,200~ 

本⽇のケーキ      Today's cake      1,200~ 

バニラのジェラート     Vanilla ice cream        900 

⾃家製レモンシャーベット    Homemade lemon sorbet    1,100 

ジェラート アッフォガート    Gelato Affogato     1,400 

CAFFÈ & TÈ ・ コーヒー＆紅茶  
エスプレッソ      Espresso     500 
コーヒー（ホット・アイス）    Coffee (Hot / Ice)     600 
ダブルエスプレッソ     Double espresso     850 
カフェラッテ（ホット・アイス）   Café Latte (Hot / Ice)    650 
カプチーノ       Cappuccino      650 
マキャート       Macchiato      550 
カフェ・シェケラート    Caffe shakerato     800 
アールグレイ（ホット・アイス）  Earl Grey tea      600 
ダージリン（ホット・アイス）   Darjeeling tea     600 
ハーブティ「カモミール」   Herbal tea Chamomile    600  
ハーブティ「ミント」     Herbal tea Mint    600 

 
お祝いのサービス・Celebration Services 

 
・メッセージプレート： 
蝋燭と名前⼊りのメッセージを 
無料で承ります。事前にお知らせください。 
 
・お祝いの花束：  
\3,500〜（3⽇前までに要予約） 

Personalized Desserts: Complimentary candle 
and message on request. Let us know in 
advance! 
Floral  Arrangements: From \3,500  

                     (3 daysʼ notice required)

 
★＝ステファノのおすすめ料理・Stefanoʼs signature dishes 
お一人様につき 2品以上のご注文・サービス料 10%・席料 700円。お飲み物はリストよりミネラルウォーターのご注文をお願いいたします。 
Minimum order: two (2) items per person — 10% service charge — ¥700 cover charge — We kindly ask you to select mineral water from our beverage menu. 


